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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 07/10/2026 au 28/10/2026

1 9 Ciselée d'iceberg @ Salade de perles aux 3 couleurs 0 Salade de riz @ Taboulé (semoule BIO) J

Filet de Colin d'Alaska MSC
1 0 Chili sin carne 0 Galette de patate douce e f olin aAlaska @ Pané blé emmental et épinards
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Steak haché de boeuf au j
2 Blanquette de la mer (MSC) (1 < . S s @ Nugget's de blé Pépites colin 3 céréales
forestier
1 0 Riz BIO Carottes paysanne o Carottes @ Brocolis a la béchamel
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1 Compote pomme coupelle (stock) Gateau au pain d'épice (oeufs B10) Banane B1O Clémentine
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2 ~ Pour tous les anniversaires du mois \ \
@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en

collaboration avec notre diététicienne.
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